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Hof Asendorf: Der Worpsweder Bauernmarkt ist ein Vorhaben der

Fleisch, Wurst, Eier, Kartoffeln aus der Heide, Erdbeeren, Fertiggerichte im ,Nordlichter-Region Weserland”. Verbraucher, Erzeuger, Verarbeiter und
Glas, siisaure Gurken, Kiirbis, Rote Beete usw., Hofladen (Mi. bis Sa.)
Erich und llse-Marie Asendorf; Ortsstr. 1, 28790 Schwanewede-Eggestedt
Tel:04209/1663; Fax:04209/93 17 52

Vermarkter, Natur und Umweltschiitzer, Bildungstrager, Stadte und
Gemeinden aus den Landkreisen Osterholz, Verden und Wesermarsch sowie
aus Bremen und Delmenhorst arbeiten zusammen fiir eine verbrauchernahe,
Imkerverein Teufelsmoor: umwelt- und naturvertragliche Landwirtschaft.

Honig, Met, Wachskerzen, Buchweizenmehl, Buchweizen-Kdrnerbrot
Harald Brummerloh; Bergedorfer Str. 9; 27726 Worpswede;
Tel:04792/500; Fax: 047 92/95 16 13 weserklasse-Veranstalter:

. - Nordlichter-Region Weserland e.V.
Bildender Kiinstler Baumwurzelskulpturen: o e 5 S
BaumWurzelSkulpturen: Skulpturen aus dem Wurzelholz von Olivenbdumen nio-Telefon:
und Mooreichenwurzeln E-Mail: info@nordlichter-region-weserland.de
Reinhard Timpner; Am Bogen 5 b; 27412 Wilstedt; www.nordlichter-region-weserland.de
Tel.:04283/6093 16, Fax: 04283 /6093 17

Hof Jan 16:

Fliederbeersaft, Kartoffeln, Soleier, Freilandeier, Streichwurst, Kostproben:
Mettwurst, Apfelsaft, Rotwurst, Siilze, Kochmett

Marlies Melloh; DorfstralSe 16, 27726 Worpswede OT Neu-St. Jiirgen;

Koordination/Ansprechpartner:

@/ Landwirtschaftskammer

Tel: 047 92/ 25 54; Fax: 047 92/ 960 13; Weser-Ems

Landwirtschaftskammer Weser-Ems
Landfrauenverein Worpswede: Mars-la-Tour-StraBe 1-13, 26121 Oldenburg >
Fliederbeersaft, Kartoffeln, Soleier, Freilandeier, Streichwurst, Kostproben: (Sabine Hoppe 04 41/8 01 809) - -
Mettwurst, Apfelsaft, Rotwurst, Siilze, Kochmett Gudrun G 0441/801808 . e o
Barbara Bohrmann; Paula-Modersohn-Becker Weg 25, 27726 Worpswede; (i Gy ) Bt —
Tel:04792/1737 e ——
Meyenburger Kasehof: Kt lan

Hofverkauf: Kéise aus 100 % Schafsmilch am Dienstag und Freitag 14.00-18.00 [ TEUTEISTTIO0E 2 o wo rpsweder Ba“ern markt

Uhr, Samstag 9.00-13.00 Uhr

Bodo Roehr; Fuchsberg 11; 28790 Schwanewede-Meyenburg; Touristikagentur Kulturland Teufelsmoor e.V. (Logo)

Tel::04209/49 57; Fax: 042 09/ 93 03 01 PRI B auf dem Marktplatz in Worpswede
Tel. 04792/935820 am 11. September 2005
www_kulturland-teufelsmoor.de von 10.00 — 17.00 Uhr

www.weserklasse.de

www.weserklasse.de

Gefordert vom Bundesministerium fiir
IREGIDNEN@V Verbraucherschutz, Eméahrung und

www.weserklasse.de

Landwirtschaft im Rahmen von
REGIONEN AKTIV - Land gestaltet Zukunft.
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2. Worpsweder Bauernmarkt
auf dem Marktplatz in Worpswede

Freuen Sie sich auf einen Besuch
auf dem Worpsweder Bauern-
markt. Es erwarten Sie ein attrak-
tives und vielseitiges Angebot an
kulinarischen Geniissen direkt

Unterstiitzen Sie die regionale Landwirtschaft.

Das Teufelsmoor hat sich die Ausstrahlung und herbe
Schonheit einer Landschaft mit Eigenart bewahrt.
Der Schrecken, den das 6de Land mit seinen schwan-
kenden Boden, der baumlosen Weite, den Irrlichtern
und regelmaBigen groBflachigen Uberschwemmun-
gen einst hatte, hat der Faszination Platz gemacht.
Zu FuB, mit dem Fahrrad oder auf dem Wasser der :
Fliisse und Kanile 6ffnet sich das Teufelsmoor fir Erlebnisse von Landschaft und
Natur, die in unserer Welt selten geworden sind. Die Touristikagentur Kulturland
Teufelsmoor e.V. ist der Entwicklung des naturnahen Tourismus sehr verbunden.
Informieren Sie sich auf dem 2. Worpsweder Bauernmarkt iiber unsere touristi-
schen Angebote wie Torfkahnfahrten, Radtouren, Wasserwandern und Moor-
expressfahrten, Moorfiihrungen und noch vieles mehr.

Erleben Sie auf dem Worpsweder Bauernmarkt mit viel Spa die Sitten und
Gebrduche der Bauern auf der Geest und informieren Sie sich am Stand der
Museumsanlage Osterholz-Scharmbeck iiber die neue Attraktion, das ,Milch-
bauerdiplom”. Zu verschiedenen Zeiten konnen einzelne der praktischen
Priifungen ,zum Schnuppern” ausprobiert werden, wie z.B.: das Wettmelken mit
den Plastikkiihen Alma und Berta, das Buttern oder es werden zwei Eimer mit dem
traditionellen Joch iiber einen schmalen Holzbalken getragen — und das natiirlich
in Holzschuhen.

Der Bauernmarkt in Worpswede
prasentiert sich von 10.00 bis 17.00 Uhr
mit einem attraktiven Angebot fiir seine Besucher:

Direkt aus der Region kommen frische Kartoffeln, Eier und die ersten hiesigen
Apfel.

Neben diesen Klassikern des traditionellen Bauernmarktes gibt es iiber 70 ver-
schiedene Sorten an Speisen- und Zierkiirbissen.

Liebhaber des Selbstgemachten finden sii8-sauer Eingelegtes, viele Sorten
Marmeladen oder Holundersaft.

Verschiedene hausgemachte Wurstsorten und Ziegenkase aus eigener
Produktion sind bei Kennern sehr geschétzt.

Ein Hauch von Nostalgie kommt auf bei den leckeren Grau- und Schwarzbroten
aus eigener Herstellung im Steinbackofen.

Heil- und Duftkrauter bringen ein wiirziges Aroma in die Kiiche und laden ein
zum ,Beschnuppern” und GenieBen.

Die Imker bieten ein groBes Sortiment an verschiedenen Honigsorten aus der
Region.

Auch fiir das leibliche Wohl der Marktbesucher ist gesorgt. Es findet sich fiir
jeden Geschmack etwas, von Friihstiicksbrotchen iber verschiedene warme
Mahlzeiten bis hin zu Kaffee und Kuchen aus der hofeigenen Herstellung am
Nachmittag.

Offizielle Er6ffnung um 11.00 Uhr durch den
Worpsweder Biirgermeister Stefan Schwenke

Auf dem Bauernmarkt stellen unter anderen aus:

Windlers Spieskommer:

Gemiise, Eier, Fleisch und Wurstwaren, Konfitiren, Kuchen und Torten,
Melkhus, Maislabyrinth tagl. bis Oktober, Hofladen (Mi. bis Sa.)
Heiner Windler; Bergstr. 69; 28865 Lilienthal;

Tel:04298/31130; Fax:04298/3 1673

Bauerngarten Hertz-Kleptow:

ca. 70 Sorten Kiirbis, Speise- und Zierkiirbis

Christiane und Gustav Herz-Kleptow; Alt Ohlenstedt 50; 27711 OHZ;
Tel.:047 93/33 59; Fax: 047 93/ 95 47 31

Gartenscheune GhR:

Duft- und Heilkrduter, Krduterbrot, -schmalz, -waffeln, Fruchtaufstriche,
Kostproben: Krauterbrot

Martina Leitner, Beate Lunau; Am Bahndamm 7; 27442 Karlshofenermoor;
Tel.:04794/962 92 66; Fax: 047 94/ 962 92 67

Cafe zum Brinkhof:

Kaffee und hausgemachter Kuchen, belegte Brote, Schlachtplatten,
Familienfeiern u. Betriebsfeste z.B. Griinkohlessen

Johann und Gisela Wellbrock; Binkhof-Teufelsmoor 4; 27711 OHZ:
Tel: 047 96 /2 63; Fax: 047 96 /95 10 96

Hof Hammeblick «Kaffee Hiikliit»:

Selbstgebackenes Grau- und Schwarzbrot aus dem Steinbackofen, verschiedene
Kuchensorten, Honig, Eier, frischgebriihten Kaffee und Getrénke

Diedrich Stelljes; Zu den Hdfen 17; 27726 Worpswede; Tel.: 047 92/ 13 64

Wellbrock s hausgemacht:

Fleisch- und Wurstwaren direkt vom Erzeuger, Kartoffeln, Partyservice,
Hofladen von 9.00 — 12.00 Uhr gedffnet

Hermann Wellbrock; Brinkstr. 12; 27711 OHZ;

Tel:04791/898361; Fax: 047 91/8983 62




